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PANINO CON SALSICCIA CARNE MISTA ..€ 6,00

DANINO CON LA PORCHETTA ...€ 7,00 SOMODOR| SECCH|
DANINO CON BOMBETTE € 7,00 FUNGHI SOTT'OLIO
COSTINE DI MAIALE alla BIRRA del MONACO ...€ 8,00 MELANZANE SOTT'OLIO
con polenta gialla

PIATTO DI CARNE MISTA ..€ 10,00

(bombette, salsiccia, fegatini, pane e olio evo )

LA DISPENSA DEL CASARO

SPIEDINI DI CACIOCAVALLO FILANTI (4 PZ) ...€ 6,00

POLPETTE DELLA NONNA (8 PZ) ...€ 6,00
CACIOCAVALLO IMPICCATO ...€ 6,00

Bruschettone con caciocavallo fuso e salse (tartufo o
piccante o cipolla agrodolce)

CACIOCAVALLO IMPICCATO & SALSICCIOTTO ...€ 8,00

Bruschettone con caciocavallo fuso e
salsicciotto pugliese

PANINO DEL MASSARO ..€ 8,00

con caclocavallo impiccato e straccetti di pollo

CHIPS CACIO E PEPE @ @ ..€ 6,00

LOGGIA DELLA PESCI/HEPIA

PANINO CON POLPO Al W,

CUOPPO DI PESCE (1 persona) @ .. € 9,00 W

FRITTURA DI PESCE GRANDE (2 persone)@ ...€ 15,00 / 7
REGINA

NEL PAIOLO DI MESSER CESARE
ORECCHIETTE DEL CACCIATORE ...€ 6,00

Ragu bianco di maiale, sfumato al vino bianco e profumato
con rosmarino, alloro e crema al pecorino o parmiggiano

ORECCHIETTE DEL FALCONIERE

Ragu di Funghi e crema pecorino o parmiggiano
croccante di capocollo ..€ 6,00

&

1 piatto di carne mista + orecchiette + birra

ORECCHIETTE ALSUGCO @ ..€ 5,00

LA LOCANDA DEL FEUDO

ACQUA € 1,00 41 Gdizione
COCA COLA & FANTA -.€ 2,00 1 8 1 2 O

SBIRRA ALLA SPINA ..€ 3,00

PPOCRASSO (VINO) ..€ 2,00 AGOSTO

da alcoli tica,a b di vi tizzat
ggxasrgez;z c;onlﬁzlgn ica, a base di vino rosso aromatizzato p U LSAN O

SCARICA IL MEN

D yepee

Il menu é stato studiato ispirandosi ad alcune
pietanze del Medioevo, rivisitate in chiave
contemporanea. Un percorso gastronomico che offre
una breve ma autentica esperienza culinaria tra storia
e sapori del passato.

. PRODOTTO SENZA LATTOSIO ‘ PRODOTTO SENZA GLUTINE
PRODOTTO VEGETARIANO ¥ PRODOTTO VEGANO

ATTENZIONE: Le pietanze potrebbero contenere allergeni



